GLI SPUNTINI ONLY YOU

Le deliziose combinazioni di genuinita del territorio si fanno piu piccole
per stuzzicare il tuo appetito........

ILFRITTINO «ovnnnnn et ttttiiii ittt erseseseses s e e e e e e e €7,00

(on croccanti asparagi in pastella (contiene farina di frumento)

SOMETHING ON THESTICK. .« cvveeiiiiiiiieniiiiiiiiiiiiiiiiciiienieninssnnnneneens € 7,00
Involtini di bacon e scamorza colti alla piastra

CROCCHE® alla NUARESA. ...cvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiciiiiiinnn e €7,00
(rocchette di patate con gorgonzola dolee e salame della duja (contiene farina di frumento, uova)

LAMINITARTARE o ueneneteeitieieeitieieneereeenrmencecsesesssossosssenonmennessne €7,00
Mini tartare di Fassone battuta al coltello. Servita con la nostra maionese alle erbe

LA BRUSEE “la tuma da Tusti”. .o e eeieeieiitiiiiiieeteeeeenereeeeenececencnecannnes €7,00
La Toma della Valsesia adatta alla coltura alla piastra, croccante fuori con un cuore morbido, servita con mostarda
di cipolle caramellate.

LA BRUSCHETTA, IL BAGNETTO E LE ACCIUGHE CANTABRICHE ..........ccveiiiiiiiietne €7,00
Pane tostato con il bagnetto verde di HOSTeRIA ed acciughe Cantabriche . (contiene farina di frumento, acciughe)
POLPETTINEDICARNE ...eeennnnniiiiiiiiii i iiiiiiie et tiiiii st is e €7,00

ILSOLITING it tiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeee et cmeeeenan €7,00
Mini selezione di salumi, formaggi e composte del territorio. (lattosio)

CIAPALAGALENA .ottt e € 7,00
Filettini di petto di pollo in pastella. Servito con la nostra maionese al Curry . “prodotio contenente

glutine ed uova”™



GLI SPUNTINI

Deliziose combinazioni di eccellenze del territorio. Ottimi da condividere prima, durante e dopo cena.
Consigliati per 2/3 persone

LAMERENDADANUARA «ovnnn i ctctccccccinae €22,00

Salam dla duja, fidighina, graton, salame collo. acciughe, bagnello verde, gorgonzola
dolce, gorgonzola piceante, insalata di tonno, fagioli e cipolle. Bruschettine con lardo

aromalizzalo.

LAGITADEL GUSTO. e v veet veeiiiiiiiiiiiiiiiiitiiiiniieeiiiiseennsseeecn € 21,00
Selezione di formaggi, salumi, verdure soit’olio e composte del territorio.
Servilt con bruschettine. (frumento)

L 1N € 21,00
Selezione delle nostre pregiale TOME servile con le nostre composlte.

FRICIULIN e eeeeeiieeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiineeeaeeeeeeecn € 21,00
Stuzzicante combinazione di fritterie rigorosamente fatte in HOSTeRIA: crocchette di pollo, polpettine di
carne e lris di friciv (palate, spinaci e riso). Serviti con il bagnetto rosso di HOSTeRIA

“ conlengono: uovo, farina di frumento, sedano.”



HOSTeRIA First
| PRIMI dla HOSTeRIA

Le CRES”BELLE” alla Valdossolana ........ccoveen cernirniiiiiniririeencrneenncen € 13,00

Ripiene con Toma Ossolana, e prosciutto Ossolano alle erbe aromaliche. Gratinate con besciamella al burro d’alpeggio.
(Frumento, lattosio, uova)

LE PAPPARDELIE ............... . veeeerrmmmmeseeeeassneeen 614,00

(on Asparagi, salsiccia, gorgonzola dolce e zafferano  (frumento, lattosio)

Gli gnocchi di patate ed il ragu di Fassona Piemontese ..............cccceviinine € 13,00
Per il pitt classico e saporito dei piatti della tradizione. (frumento, uova, sedano, lattosio)

HOSTeRIA “pucia e via” ..ccovvnnniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeiennnnnnnnn. € 15,00

I Paccheri conditi con Tre tagli di carne, cotte lungamente in una profumatissima salsa di pomodoro e basilico. “polpa
di manzo - polpetiine di carne mista - puntine di maiale”. L’ assolutamente consigliato 'uso del pane per la scarpetia.
“prodotto conienente frumento, lattosio, uova”

LE TAGLIATE

Taglio Scamone di Scottona Piemontese “gr. 250 circa”

CON ASPARAGI, GUANCIALE E PECORINO. ¢ e et veveveeeeeveniniiiieiieeeeeiiniieeernnnnnnnn.. € 18,00
CON OLI0 EVO, ERBE AROMATICHE ED AGLIO IN CAMICIA v veue v vvsnenensassnee e e eeeeennnnnnnnn. €18,00

CON CREMA DI GORGONZOLA E CIPOLLE ROSSE STUFATE «vvueevvviimmeeeiiiiiiiiiiiiiinnnns € 18,00
CON LARDO PESTATO AROMATIZZATO E SCAGLIEDI GRANA ...eetnnneinnninniiiinniia.n. € 18,00
CON BURRO DI CRODO, NOCCIOLE PIEMONTE E MIELE D°ACACIA «veeevvvvevennnnennnnnnn, € 18,00

(ON ALECCIO DI CRODO E GRANELLA DI PISTACCHI .« ceeveeereeee e eeeeeneeneenneennennn... €18,00

CON POMODORINI, ORIGANO, CAPPERI ED OLIVE ....coveeeireeece st e tteeceeeeeeeeeennnnnees € 18,00

QUELLA DI POLLO
CON POMODORINI, ED OLIVE .ceveeeeieseieee et eeveeeeneniniiiisnnnnnnnneeeeeeeeeeees € 15,00

“servile con le nostre patate al forno”



HOSTeRIA specials
[ robi speciali dla HOSTeRIA

LAFASSONA SURPRISE ...vtiennniiiieiiiii ittt criiiice e € 13,00
Una montagna di Roast Beef di Scottona Piemoniese. Servita su bruschettone. con pomodorini e olive alle erbe

aromaliche, (aciolla di pecora stagionala e un delizoso pesto a base di basilico e pinoli.

THE GENTLEMAN'S CUT «evveenineiiiiiii ittt ciiiiiiiiiiiiiccie e e € 18,00
Il filetto di maiale marinato alla birra Weizen, cotto in bassa temperatura e rosolato con burro di (rodo

alle erbe. Servito con fonduta di grana padano e cipolle di tropea in agrodolce (latlosio)

PICANHA piemontina .......ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiimmenniiiimiiiiiiiiieiieeeeen € 18,00
Di Fassona, marinata in (BTcon erbaluce e Duja, servita con salsa chimichurri Piemontese “bagnet verd”.
Incluso contorno di patate (acciughe, latlosio)

ASADO de HOSTeRIA. .o vnnnenie ittt €17,00
Succosissime fascette di costine di Fassone Piemontese. Marinate con erbe aromatiche e sale affumicato.
(otte 18 ORE a bassa temperatura. Ripassate alla griglia e caramellate con conserva di limoni ed

TUTTIPERUNO «cvvvnieeieiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiietteeeeeeanameseesssssescennns € 19,00
Degustazione di tre svizzere di Fassone Piemontese “120 Grammi l'una”.

G_argnnmla e salam dla duja - Scamorza di Bufala affumicata e cipolle caramellate - Aleccio di
(rodo e pistacchi.

IL DESERTO DEITARTARI c.covnnnnnnniiiiiin cvviinncee e e € 20,00

Variazione di tre Tartar CRUDE di Scottona Piemontese 250 gr. “al naturale — acciughe aglio e
capperi— senape in grani e porri’.

IL WELLINTON ALLA ME MANERA “ovvero la tagliata I’ho impanata™................. € 20,00
(ontrofiletio di Fassone Piemontese “250 gr circa”, nappalo con senape e crema di funghi, avvolio con
prosciutlo crudo ed Impanato. Contorno di patale incluso. (contiene farina di frumenlo, uova)

LATAGLIATANON TAGLIATA ..ceviiiiiiiiiiiiiii ittt ecccie it e € 24,00
Delicato taglio di Scottona Piemontese derwato dallo Scamone. Nappato con il nostro bagnetto rosso
“progenitore della salsa BB(”, (otto alla piastra e servito intero LA TAGLI TU. Succulenta ed esagerata
con i suoi 500 grammi di solo polpa.

KHE BABBO ALLA NUARESA. .« ceeveeniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiccieeeeeen € 16,00
Pregiato taglio di Maiale marinato con erbe aromaliche e sidro, colto al forno e sfilacciato a mano.
Servito al piatto con michetta calda, fonduta di gergonzela e julienne di verdure spadellate all’agro.

UNDUETRE VEGACH «.cevvaeeeiiiiiiiiiiiiiiiii et ttteiiiiiiiiiiiiiiien e aane € 15,00
Le nostre Svizzere Vegane fate di cect, carole, patate, scalogno e sedano.
UN con pomodorini e olive - DUE con maionese al curry - TRE con cipolle caramellate



LA COTOLETTA ALLA MILANESE

I originale cotoletta di vitello proposta in due versioni:
* taglio carré con I'osso”circa 450 /500 gr”
° taglio fesa dalla coscia posteriore “circa 200 gr”
“servite con le nostre patate al forno”

7 - %€ 26,00 °€ 18,00
(on la classica impanatura e servita con limone.

SAVERDE. ...ttt e e e s e *€ 28,00 ©€20,00
(on bagnetto verde (servila a parte). “conliene acciughe”

T 1 W *€.30,00 °€ 22,00
(on gorgonzola piccante e miele HOSTeRIA.
NOVARESEDLO.Covvvvnnnniiieiiiiiiiiiiiiiiiiiii i iiiiiic e e crn e e *€.30,00 °€22,00
(on gorgonzola dolce e cipolle rosse stufate.

LI ] T *€30,00 °€22,00
(on salsa di pomodoro, mozzarella di bufala, origano, capperi e acciughe.

TOMASINA. ettt st s e e e cen e ee *€.30,00 °€22,00
(on lardo fuso. Toma della Valsesia, pepe e rosmarino.

DIREZIONE GENOVA .. cereseeeeeess 630,00 °€22,00
(on prosciutto cotto, pesto alla Genovese e Slmmhmﬂ._(pmoll)

O N *€ 30,00 °€ 22,00
(on MUN d’la Val Sesia_e granella di pistacchi.

1 | | e *€ 30,00 °€22,00

145 1 e *€ 30,00 °€ 22,00
(on due wova all’occhio di bue, bacon stagionato e parmigiano.

ALLE 4 BUFALE. . . ¥€30,00 °€ 22,00
(on formaggi di bufala BB.O_KQLQNE,_MQZZAHELLA,MLA_E_S_CAMQBZAAEEUMLCAIL

ORTO DIPIERINO....vvnnniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiciciiiiiee e cne e *€ 30,00 °€22,00

(on dadolata di pomodorini conditi con aromi olio EV0 ed olive Taggiasche.

MADAMED’AVRIL. ..covveiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiccteceeceeee *€28,00 °€22,00
(on asparagi, guanciale croccante e Grana Padano



LA SVIZZERA di Fassone Piemontese

Fatta in HOSTeRIA e condita con la nostra ricetta.

Del pesodi 230 i corvila con | |

“servite con le nostre patate al forno”

(L 1 8 € 13,00
(on asparagi wove all’occhio di bue e Grana padano

7 N 111 € 13,00
(on bagnetto verde “contiene acciughe” e prosciutto cotto.

g /7, (L 7, e € 13,00
(on mozzarella, salsa di pomodoro e origano.

L € 13,00
(on tre formaggi + 1.

T VL L1 L € 13,00
(on gorgonzola e cipolle rosse stufate.

TALEEQUALE. .o ceeeraiiiiii ittt ittt ittt ccceee e e eeeees € 13,00
(on Aleccio di (rodo e pistacchi.

SMOKE ON « oottt etteeeeeeeenenaes € 13,00
(on Scamorza di bufala affumicala e coppa stagionala fuori forno

GREEN. . ounnnniiiiiiiiiii ittt e e e cnaenenne € 13,00

(on pomodori datterini, olive laggiasche, cipolla rossa e laltuga.

HOLLYWOOD BOULEVARD. c.cvvniiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeiiiieeeees € 13,00
(on lattuga, uove all’occhio di bue, bacon stagionalo e parmigiano.



